ALIANGA XO 50 ANOS BACALHOA

AGUARDENTE VINICA VELHA

PERFIL

Com uma elegante cor ambar, a Aguardente Alianga XO 50 Anos

foi destilada em 1963 pelo método charentais (dupla destilagao) e
envelheceu durante mais de 50 anos em tonéis de carvalho francés,
americano e portugués.

Esta aguardente apresenta uma extraordinaria complexidade
aromatica, revelando varias camadas de frutos secos e confitados,
com subtis notas de carvalho.

Na boca, é extremamente expressiva, apresentando um equilibrio
notavel entre a secura e a persisténcia.

NOTAS DE PROVA

Esta aguardente distingue-se pela sua complexidade aromatica, com
diversas camadas de frutos secos e confitados, complementadas por
delicadas notas de carvalho.

Na boca, revela-se muito expressiva, com um equilibrio perfeito de
secura e uma persisténcia notavel.

@ ANALISES
o3 - @ —
[[5 R 3"': A i s UM ALCOOL (%VOL.): 40,0

ACIDEZ TOTAL (g/L AT): N/A
Mais de 50 anos em tonéis de carvalho .
, by ; " PH: N/A
francés, americano e portugués.
SO, (mg/L): N/A
AGUCAR TOTAL GLUC/FRUT. (g/L): N/A

o .
ah Francisco Antunes -
ALERGENIOS: N/A

Caixa 4uni.
Dimensaec. TBA GASTRONOMIA
Volume: TBA
Perfeita para acompanhar com um bom charuto.
i Um digestivo de exceléncia.
HISTORIA

A Alianga Vinhos de Portugal orgulha-se de possuir uma colegao Unica de
aguardentes, amplamente reconhecidas a nivel internacional nas suas caves.

A Aguardente Alianga XO 50 Anos foi destilada em 1963 pelo método charentais
(dupla destilagéo) e envelheceu durante mais de 50 anos em tonéis de carvalho
francés, americano e portugués.

Antecipando ja o perfil excecional desta aguardente, ha cerca de 10 anos
decidimos colocar uma parte da XO 40 a envelhecer em barris previamente
usados para vinho generoso Moscatel de Settbal.

Agora, na criagao do lote final, utilizamos uma pequena percentagem dessa
aguardente, conferindo-lhe uma complexidade e persisténcia absolutamente
extraordindrias.
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